
MOULES AUX
SCOTCH

MOULES AU
FROMAGE BLEU

MOULES À LA
BIÈRE

TRILOGIE
DE TARTARES

TARTARE DE THON

ENTRÉE PLAT

FONDUE PARMESAN
À LA BIERE

FOCCACIA

GRAVLAX DE CANARD
FUMÉ

chorizo, échalottes, paprika fumé & crème

porto, poireaux, graines de moutarde
& crème

carottes, céleri, oignons & crème

sauce romesco, chipotle, amandes,
jeow sum & won-ton frits

ricotta citron, confitures de
chorizo, tomates cerises & pesto au
basilic

2222

1616

3838

1616

FISH AND CHIPS
salade de pois et menthe, fromage
feta, huile à l’aneth & sauce tartare
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Entrées Entrées ou plats

15/2715/27

15/2715/27

15/3615/36

15/3615/36

17/3817/38

15/2715/27

PIEUVRE GRILLÉE

TARTARE DE BOEUF
À L’ITALIENNE

TARTARE DE SAUMON

mayonnaise Gochujang, sésames &
salade de wakame

yogourt, concombres, poireaux,
pistaches, canneberges & crème
d’avocats

parmesan, purée de tomates séchées,
olives & noix de pin

salade de kale, figues, noisettes,
parmesan, vinaigrette balsamique &
oranges
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salade de chou, pommes, échalotes &
curry

1414

th + 5th + 5

1818



CARBONARA 

COUPE DU MOMENT

BURGER DE LA GRANGE 

FILET MIGNON CAB 6 OZ

CHANGEZ VOS FRITES EN
POUTINE AU JACK DANIEL’S

DEMI-BAGUETTE BRETZEL

linguine, crème d’asperges, vin blanc,
bacon, copeaux de parmesan, échalottes
& rubans d’asperges

fromage St-Laurent orange, chorizo,
oignons confits, mayo de La Grange, salade
aux bleuets & frites juliennes

sauce Grand Marnier, champignons
poêlés truffés & frites pont-neuf
bacon et poivre

marinade tandoori, chutney pêches &
poivrons, hummus au tahini, taboulé au
boulgour et rabioles marinés

Plats principaux

SAMOSAS

POITRINE DE POULET 

CHANGEZ VOS FRITES !!!
FRITES PONT-NEUF BACON & POIVRE,
FRITES DE PATATES DOUCES

33

CREVETTES PANÉES NOBASHI 77

77

sauce bordelaise, salade Waldorf,
pommes, céleri , raisins, noix de
Grenoble, féta, crème & frites juliennes

4848

ONGLET FUMÉ 7 OZ

changez votre protéine par quatre
samosas végétaliens

CRÉEZ VOTRE TABLE D’HÔTE 
AJOUTEZ 24 $ À VOTRE PLAT,  
CHOISISSEZ VOTRE ENTRÉE &   
DESSERT OU CAFÉ JOYEUX

44

RUMSTEAK AAA 7 OZ

EXTRA

4040

3838

demander à votre serveur

3232

4040

2929

cuisson sous vide, sauce au bourbon et
ail noir, tartare de légumes au romarin &
fromage de chèvre et rostis a l’émmental
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FLÉTAN POÈLÉ 4444

émultion d’épinards, câpres, estragon et
limes, salade de maïs, pois chiches,
concombres, tomates & gelée de poivrons
rôtis à l’huile de sésame grillé

3232

PAVÉ DE SAUMON 
mayo épicée, galette de riz frit, rubans
de légumes, graines de citrouilles &
fromage de chèvre
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