
MOULES AUX
SCOTCH

MOULES AU
FROMAGE BLEU

MOULES À LA
BIÈRE

TRILOGIE
DE TARTARES

TARTARE DE BISON

ENTRÉE PLAT

FONDUE PARMESAN
À LA BIERE

POTAGE VICHYSSOISE

DUMPLINGS FRITS

chorizo, échalotes, paprika fumé & crème

porto, poireaux, graines de moutarde
& crème

carottes, céleri, oignons & crème

sauce muhammara, chimichurri aux
pommes & panko assaisonné

poireaux, bacon, cheddar Perron et
foccacia

2222

1616

3838

1212

TATAKI DE THON

salade de petits pois, chips de
proscuitto, purée de courges
butternut
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Entrées Entrées ou plats

15/2715/27

15/2715/27

17/3817/38

17/3817/38

17/3817/38

15/2715/27

PIEUVRE GRILLÉE

TARTARE DE BOEUF
À L’ITALIENNE

TARTARE DE SAUMON

marinade à la jerk, pickles d’oignons
rouges & raisins séchés

sauce teriyaki, émulsion au miso et
algues nori

parmesan, purée de tomates séchées,
cornichons & noix de pin

porc, crevettes, chou. sésame &
gochujang

sauce puttanesca, olives castelvetrano

1010

th + 5th + 5

1616
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CARBONARA 

BAVETTE DE WAGYU 6 OZ

BURGER DE LA GRANGE 

FILET MIGNON CAB 6 OZ

CHANGEZ VOS FRITES EN
POUTINE AU WHISKY

DEMI-BAGUETTE BRETZEL

linguine, crème, vin blanc, topinambours,
ail noir, échalotes, noisettes & parmesan

fromage St-Laurent orange, chorizo,
oignons confits, mayo de La Grange, salade
aux bleuets & frites juliennes

sauce Grand Marnier, épices du
Guerrier, champignons poêlés
truffés & frites pont-neuf bacon et
poivre

risotto au lait d’amande, pêches flambées
au rhum brun, bacon, tomates séchées,
gruyère & vin blanc

Plats principaux

KEBAB SHAWARMA VÉGÉ

PÉTONCLE U10 DES ILES

CHANGEZ VOS FRITES !!!
FRITES PONT-NEUF BACON & POIVRE,
FRITES DE PATATES DOUCES

33

CREVETTES PANÉES NOBASHI 77
77

sauce bordelaise, épices de La Grange,
chou-fleur, poivrons, minibrocolis
sautés, sauce au yogourt citronné &
frites juliennes

5252

ONGLET FUMÉ 7 OZ

sauce yogourt citronné, poêlés de
légumes, poivrons confits, avelines
& quinoa aux fraises & basilic

CRÉEZ VOTRE TABLE D’HÔTE 
ENTRÉE, PLAT, DESSERT                      + 24$ AU PLAT
POTAGE, ENTRÉE, PLAT, DESSERT     + 32$ AU PLAT
CHANGEZ VOTRE DESSERT POUR UN CAFÉ JOYEUX

44

MACREUSE DE BOEUF 7 OZ

EXTRA

4444

5454

choissisez vos accompagnements

32324646

2929

sauce au bourbon, épices tomahawks,
ghost pepper, salade au gouda fumé,
salametti, olives, pickles & pommes de
terre hasselback 
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ESPADON GRILLÉ 4444

sauce au lait de coco & cari rouge,
poivrons confits, huile de tomates séchées
salsa de fraises, concombres, basilic &
quinoa 

3434

PAVÉ DE SAUMON 
sauce au saké, lime, gingembre et sirop
d’érable, salade de betteraves, fromage
de chèvre, canneberges , graines de
citrouilles & chips maison
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6868
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PÉTONCLE U10 POÈLÉ 1212


